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KARPAT-MEDENCE, MAGYARORSZAG
ESZAKI SZELESSEG 45° ES 49° FOKA KOZOTT
2500 NAPSUTESES ORA EGY EVBEN
70% FEHERBORSZOLOS / 30% VOROSBORSZOLO
6 BORREGIO / 22 BORVIDEK
65 EZER HEKTAR BORSZOLOVEL BEULTETETT TERMOTERULET
2,9 MILLIO HL BORTERMELES
200 NAP TENYESZIDO A SZOLOBEN
A LEGIELENTOSEBB FEHERSZOLO-FAJTAK:

CSERSZEGI FUSZERES, OLASZRIZLING, FURMINT, CHARDONNAY, IRSAI OLIVER,
SZURKEBARAT, HARSLEVELU, ZOLDVELTELINI, OTTONEL MUSKOTALY, RAINAI RIZLING,
SAUVIGNON BLANC, KIRALYLEANYKA, SARGAMUSKOTALY, TRAMINI, LEANYKA,
EZERJO, JUHFARK
A LEGIELENTOSEBB KEKSZOLO-FAJTAK:

KEKFRANKOS, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, ZWEIGELT, CABERNET FRANC,
PORTUGIESER, PINOT NOIR, KADARKA, BLAUBURGER, SYRAH, TURAN
JELLEGZETES TALAJOK:

VULKANI KOZETEK, ANDEZIT, BAZALT, RIOLIT, VULKANI TUFA, ANDEZITTUFA,
RIOLITTUFA, MESZKO, AGYAG, LOSZ, MARGA, VALYOG, KRISTALYOS PALA, HOMOKKO,
VOROS HOMOKKO®, DOLOMIT, GNEISZ, CSILLAMPALA, HOMOK, GRANIT, VOROS AGYAG,

RENDZINA, MESZES HOMOK, BARNA ERDOTALAJ

45 000 TERMELO ES NEM KEVESEBB IGAZI EGYENISEG
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SZEMELYESEN

MAGYAR BOR = MAGYAR BORASZ

Minden orszag mas és mas adottsagok, hagyomanyok mentén hozta és hozza létre azokat az értékeket,
melyek 6sszességét emberi kulturanak hivunk. Ennek a kultdranak szerves része a bor, mely évezredek
ota ad 6romet és munkat az egymast kdvetd generacidknak. Mi Magyarorszagon mar tobb mint ezer éve
készitlink borokat. Vannak kuldnleges fajtaink, mint a furmint vagy a juhfark. Vannak egyedulallé vulka-
nikus teruleteink, mint Tokaj vagy Somlé. Vannak nagy multy, kivalé boraink, mint az aszu vagy a bikavér.
Mi mégis azt gondoljuk itt a Karpat-medence északi szélesség 45. és 49. foka kozott, hogy a legnagyobb
értékunk az, aki évrél évre elddnti, mikor és mennyit metsz, mit és mivel hazasit, hol és mit telepit. Ezt
a munkat sem a sz8l6, sem a nap, sem a féld nem tudja elvégezni, de még kigondolni sem képes. igy
szamunkra a magyar bor legnagyobb értéke: aki mindezt tudja, vagyis a magyar borasz. Ugyan egy tar-
sulatban jatszik a folddel, a nappal, a szélével, de azért 6 a rendezd, aki korrdl korra Uj élménnyé formalja
a természet adta lehetéségeket. Tehat a boraink személyesen olyanok, mint a boraszaink, masok és ma-
sok. Pont ebben a sokszinlségben rejlik az a kiapadhatatlan gazdagsag, mely nélkul sok-sok egyéni izzel

lenne szegényebb a vilag.

iGY SZAMUNKRA A MAGYAR BOR
LEGNAGYOBB ERTEKE: AKI MINDEZT TUDJA,
VAGYIS A MAGYAR BORASZ.
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A MAGYAR BOR

KIS MAGYAR BORTORTENET

A KARPAT-MEDENCEBEN EVSZAZADOK OTA JELEN VAN A TUDATOS
SZOLOTERMESZTES ES BORKESZITES. AZ ORSZAG TERULETEN AZ ELSO,
SZOLORE, BORRA UTALO REGESZETI LELETEK A KR. E. |. SZAZADHOZ,

A KELTAKHOZ VEZETNEK, AKIK A BALATON-FELVIDEKEN ES A SZEREMSEGBEN
KULONOSEN KEDVEZO FELTETELEKET TALALTAK SZOLOKULTURAJUK
TOVABBI FEJLESZTESEHEZ.
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A MAGYAR BOR - KIS MAGYAR BORTORTENET

A Roémai Birodalom terjeszkedése a Karpat-

medencét is elérte, ami a sz6élétermesztés
kultdrdjanak tovabbi viragzasat hozta magaval.
A borkészités eredményességét bizonyitja, hogy
Panndénia hatartartomany, azaz a mai Dunantul
bora az itdliai borok komoly versenytarsava valt.
Ezért Domitianus csaszar Kr. u. 92-ben megtiltotta
a bortermelést hazank teruletén és elrendelte a
sz6l6k Kiirtasat. Az Ujratelepités egy kovetkezd
rémai csaszar, Marcus Aurelius Probus nevéhez
kdthetd, aki Kr. u. 282-ben elrendelte, hogy a sze-
rémségi Mons Almus (magyar nevén Tarcal és
Olaszhegy, mai horvat nevén Fruska Gora) lejtéit
sz6l6-vesszékkel Ultessék be.

A magyar honfoglalassal, majd a kereszténység
felvételével jelentésen nétt a bortermelés terulete
ésfontossaga. Ekkorraigen sokrétd, borkészitéssel

kapcsolatos tudas halmozédott fel a Karpat-

medencében, hiszen az itteni, romai kulturabdl
taplalkozé boraszat a magyarsag magaval hozott
6si, belsé-azsiai és Kaukdazus-vidéki hagyoma-
nyaival egészult ki. Ezen kultdrara tovabbi nagy
hatassal voltak a térité bencés, majd a késébb
megtelepedd tanitérendek. Ugyanigy hatottak ra
a bevandorld telepesek [télidbdl, Burgundidbdl,
Anjoubdl, s a Rajna volgyébdl hozott tudas, izlés-
Vildg. A sajatos klima és a valtozatos talajviszonyok
mellett e hagyomanykincs is fontos tényezdéje a
magyar borok kulénlegességének.

A sz8l6hegyi bnkormanyzatok, a promontoriumok
elsé emlitése 1271-bdl vald. A borok szarmazasahoz
kapcsolddd periratok — s fé6ként az 1244-ig vissza-
vezethetd Budai Varosi Jogkonyv — kiforrott szé-
I6hegyi rendrdl, borjoggyakorlatrél tandskodnak.
Osi hagyomanynak szamitott, hogy a széléhegyen
Jdegyen egy térvénye a sz6l6k dolgaban minden

A MAGYAR HONFOGLALASSAL, MAJD A KERESZTENYSEG
FELVETELEVEL JELENTOSEN NOTT A BORTERMELES TERULETE
ES FONTOSSAGA.
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A MAGYAR BOR - KIS MAGYAR BORTORTENET

szél6birtokosnak, akar nemes, akar vitézld, akar
jobbagyi renden lévék lennének”.

A kdzépkori virdgzast kdvetben a torok hddoltsag
masfél évszazada alatt a magyar bortermelés
is komoly csorbat szenvedett. Csak az Osztrak-
Magyar Monarchia fennallasa alatt (1867-1918) vett
Uj lenduletet a bortermelés, amikor is a magyar
borok elétt Uj piacok nyiltak meg. Az1870-es évek-
tél az Eurdpa Ultetvényeit tizedeld filoxéravész
a Karpat-medencét sem kerulte el. A XX. szazad
elejére a szoélbterlletek jO része odaveszett.
A megoldast az amerikai gyokérre oltott nemes
eurdpai vesszOk elterjedése jelentette. A hazai
alanynemesités és a sz6l6- és borkultdra Uj
alapokra helyezése a villanyi Teleki Zsigmond
nevéhez kdthetd. A Il. vilaghabord utan komoly
torés kovetkezett be a sz8l6- és bortermelésben.

A nagyuzemi gazdalkodas elsérendul célja a minél

nagyobb mennyiség elérése volt, ami magaval
hozta a min&ség hanyatlasat. A rendszervaltas,
majd az eurdpai uniés tagsaggal jard jogi és
gazdasagi szabalyozas a termelbket is folyamatos
fejlesztésre sarkallta.

Az egységes eurdpai rendszernek ma mar Magyar-
orszag is részese. A vilag egyik legelismertebb
szakirdja, Hugh Johnson szadmos muvében emliti
Franciaorszag és Németorszag mellett Magyar-
orszagot, mint az eurdpai borkészitési hagyoma-
nyok letéteményesét. A vildg szamara legismer-
tebb édes tokaji mellett a kdnnyed, gyumolcsos,
nagy beltartalmu, testes szaraz fehérborok,
a kellemes savu kadarka vagy a hosszan érlelheté
cabernet franc egyardnt otthonra taldlt ezen
a vidéken. Hagyomanyos eljarassal készult, kivald
pezsgdink is mind nagyobb szédmban jutnak el
az igényes hazai és kulfoldi fogyasztékhoz.

A HAZAI ALANYNEMESITES, A SZOLO- ES BORKULTURA
UJ ALAPOKRA HELYEZESE A VILLANYI TELEKI ZSIGMOND
NEVEHEZ KOTHETO.

SZEMELYESEN
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A MAGYAR BOR

ERTEKPIRAMISA

A KORONA: TOKAJI ASZU

A magyar bor értékpiramisdnak csdcsan egy olyan
termék all, mely a sajat kategdridjaban mintaadé-
nak szamit. A tokaji aszu a vildg egyik legismertebb
és legmagasabb presztizzsel bird természetes édes
bora, és egyértelmlen Magyarorszaghoz koéthetd.
Kbézel 450 éves hagyomany és rendkivul egyedulalld
természeti és technoldgiai adottsagok jellemzik, va-
lamint hozza kapcsolédik a vilag elsé eredetvédelmi
rendszere. A magyar bor marketingkommunikacios
stratégidjaban a tokaji aszu elsésorban a kulféldi pia-
cok felé iranyul, célja az orszag turisztikai imazsanak,
vonzerejének erésitése, Magyarorszag markazasa.

Az értékpiramisban megjelend tovabbi harom szint
kialakitasanak alapja nem &nmagaban a borok

kivalésaga, hanem az egyes termékekben rejlé, a
természetbdl fakadd komplex tulajdonsdgok. Ezen
gondolatmenetet kovetve megfelel6 moddszertan
a nemzetkozi szinten is jol kommunikalhatd terroir
haromszintl felosztdsa minden régidéban. A terroir
értelmezése magaban foglalja a bor minéségét be-
folydsold fébb tényezéket: a termdéhelyet, a mikro-,
mezo- és makroklimat, a sz&l6fajtat és a technoldgi-
at is. A harmas tagolas célja, hogy dulék, telepulések
és régidk szintjén egyarant kialakuljanak identitassal
rendelkezé borok, s ezek foldrajzi helyzetUkbd&l ado-
ddan differencidlédjanak, valjanak egyedivé. A struk-
tdra lehet dinamikus, tehat folyamatosan valtozo,
feltolt6dé, de az alap valtozatlan.

DULAS BOROK

Olyan dulék képezik ezen csoportot, melyeket a ter-
melék az évek alatt kiprobaltak, megkérddjelezhe-
tetlen legitimaciot szereztek és amelyekrél kiemel-

kedé mindségd, jellegzetes borok szuletnek. Ezeket

a dlléket tobb termeld is egyedulallonak tartja, akik
toérekszenek a terméskorlatozasra és a leheté leg-
magasabb beltartalmi értékekkel biré alapanyag

termesztésére.

TELEPULESI BOROK

Azok a telepuUlések, hegyek, lehatarolhaté foldrajzi egy-
ségek tartoznak ide, melyek egyértelmuen jellegzetes
mezoklimaval rendelkeznek, és elkulonllinek a régié

tobbi részétél. E borok j6 ar-érték arannyal, stabil és meg-
bizhatdé minéséggel, valamint fajtak szerinti egységes
stilusjegyekkel, egységes megjelenéssel rendelkeznek.

REGIOS BOROK

A piramis alapjat azok a nagy mennyiségben

és megfelel6 mindségben rendelkezésre alld

egységes, régids stilusjegyeket hordozd borok

alkotjak, melyek ugyanazon szinvonalat képesek

biztositani a fogyaszték szdmara a régié eltérd

terlletein.
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MAGYARORSZAG
BORTERKEPE

TERKEP: MOLNAR EDE ANDRAS
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FELSO-MAGYARORSZAGI BORREGIO
MATRA, EGER ES BUKK

Egyedisége a Fels6-magyarorszagi borrégiénak,
hogy az Ultetvények altalaban 200-300 méteren
taldlhatdk, magas fennsikon vagy a hegyek lankas
oldalaban, a Nagy-Eged-hegy oldaldban pedig
500 méteres magassagban terem sz6l6. Ebbdl
kévetkezden a borrégié klimajat az Eszaki-kdzép-
hegység befolyasolja: védi a betdré szelektdl. Hegy-
vidéki talajok jellemzik, mint a vulkani eredetd riolit-
tufa, andezit, |6sz, illetve barna erdétalajok.

Budapesttdl északkeleti irdnyba haladva, a Matra-
hegységtdl délre helyezkedik el a Matrai borvidék.
A hegy lankain az északrol védett széléterUleteken
mar a kdzépkorban is jelentés bortermelés folyt.
Verhetetlen panoramaja miatt is érdemes a Matra
déli lejtéin termé szb8l6k kozdtt elidézni, hiszen leg-
magasabb hegyvonulatunk egyben alegmagasab-
ban fekvé magyarorszagi borvidék is. De ne hagy-
junk ki egy borkdstolét sem, hiszen a tapanyagban

gazdag talaj és a sok napfény élvezetes, friss,
gyumolcsds és lagy borokat eredményez. Kulono-
sen j6 borok készllnek a kovetkezd fehér fajtakbal:
olaszrizling, lednyka, ottonel muskotaly, szurke-
barat, sauvignon blanc, valamint chardonnay.

A Matra vonulataitdl keleti irdnyba tavolodva, a
févarostél masfél éranyi autdutra az Egri borvi-
dékhez érkezUnk. A térségben lehetetlen unat-
kozni, hiszen a kivalé borok és a gasztrondmiai
kinalat mellett a varos kulturalis hagyomanya,
épitett Oroksége és természeti szépsége egyarant
szamos élményt kinal. 400 éves pincék is sorakoz-
nak a borvidéken, melyek kdzul a legérdekesebb a
pUspokségi pincerendszer. Az egri pincelabirintus
vezetett tUran bejarhatd, amely szinte egy varos a
varos alatt. Egri legenda, hogy a torok terjeszke-
dés idején a varvéddék batorsagat a helyi vorosbor
erésitette. A térség ikonikus bora az egri bikavér,

HEGYVIDEKI LEPTEKU, AZAZ A HAZAI VISZONYLATBAN A LEGMAGASABBAN
FEKVO BORTERMO TERULETEK ALKOTJAK A BUKK, A MATRA ES EGER KOZOs,
13 000 HEKTARON ELTERULO BORREGIOJAT.
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FELSO-MAGYARORSZAGI BORREGIO
MATRA, EGER ES BUKK

amely legaldbb harom szdléfajta hazasitasabol
készul, ezek kozul a legnagyobb mennyiségben
a kékfrankos van jelen a helyi és a nemzetkdzi
kékszbl6-fajtak mellett. Az egri csillag a bikavér-
hez hasonléan hazai szél&fajtdkra épulé hazasi-
tas, kdnnyen fogyaszthatd, gyUmolcsds fehérbor.
A térség legjobb pincéi ma tdbbek kozott Eger és
a koérnyezé telepulések teruletén vannak, akinek
azonban csak egy nap all rendelkezésre a helyi
borok felfedezésére, ajanlott felkeresni a folyama-
tosan megujulé Szépasszony-vdlgyet, amely sza-
mos prémiumtermeld megjelenésével igazi boros
taldlkozéhely. A természetbe vagydknak érdemes
felzarandokolniuk az Egertél északkeletre |évé
Nagy-Eged-hegyre, ahol Eurépa egyik legmaga-
sabban fekvé szél6terUletei talalhatok.

Eger és Miskolc kozott, a hegy oldalaban, Bukkal-
jan teremnek a BuUkki borvidék széléi. Bukkalja a

hegység déli lejtéjén terll el — amit a hegy szok-
nydjanak is becéznek. Dombon és fennsikon
helyezkedik el, kiegyenlitett, szélvédett teruleten,
mely egy mérsékeltebb mikroklimat tart fenn az
Ultetvények szamara. A bukki borokra jellemzé a
konnyed frissesség, élénk savassag, iz- és aroma-
gazdagsag, amely az Ugynevezett ,nyiroktalaj” ér-
deme. Vorosborai élénken savasak, konnyUlek, par
hoénap alatt beérnek a fahorddkban. A jellegzetes
fehérekben a gyUmadlcsdsség, alma, szilva és citru-
sok illata és ize fedezhetd fel. Bukkaljara jellemzé,
hogy a helyi riolittufaba vajtak a pincéket, és itt
taroltdk a borokat. Kulonlegessége a pincéknek,
hogy azokat gyakran diszitették népi motivumok-
kal a kéfaragd mesterek. Meghatarozé részben
fehérbort add széléket termesztenek: olaszrizlinget,
lednykat, chardonnay-t, cserszegi flszerest. llletve
vorosbor készul a kékfrankos és turan fajtakbal.

HAROM BORVIDEK, A BUKKI, AZ EGRI ES A MATRAI TERULETE
SOROLHATO IDE, SZOLOFAITAIK PEDIG IGEN VALTOZATOSAK: A LEANYKATOL
A CABERNET-N AT A TRAMINIIG.
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TOKAJI BORREGIO

Tokaj és a kdrnyezd 26 telepllés alkotja a borré-
giodt, melynek természetes hatéarai a Sator-hegy,
a Kopasz-hegy, a Tisza és a Bodrog. A térség
szamos egyedisége miatt szamit kulon borrégi-
6nak, ezek az aszUsodast elésegitd lokalis klima
— melyet a Zempléni-hegység altali védettségé-
nek koszdnhet —, valamint a folydk nyoman kiala-
kuld vizes-mocsaras teruletek. A dllék rendkivul
szines, vulkanikus eredetl k&ézeten helyezked-
nek el mintegy 100-300 méteres tengerszint
feletti magassagban.

A hagyomany ugy tartja, hogy XV. Lajos a borok
kirdlyanak és a Kkiralyok bordanak nevezte a
Tokaj-Hegyaljardl szarmazdé aszubort, de annak
allitélag Mozart és Goethe is hatalmas rajongdja
volt. Semmiképpen sem szabad tehat befejezni
az utazast addig, amig példaul egy Tokaj kor-
nyéki, madi vagy erdébényei borasz torténet-
mesélése kozben meg nem kdéstoltunk a tobb
szadz éves pincék utdnozhatatlan atmoszféra-
jaban egy pohar furmintot vagy éppen aszut.
A vilag egyik legegyedibb édes bora, a tokaji
aszu batran nevezhetd a természet csodajanak.
Az aszUsodashoz elengedhetetlen a nemes-
penész kialakuldsa, amit az 6szi paraképzédés
segit eld. Ezzel egyutt fontos tényezé az 8szi
napsUtés, ami lehetévé teszi a szbélészemek
toppedését, bennUk a cukor és egyéb értékes
anyagok koncentralédasat, amelyek egyedul-

allé karaktert adnak a bornak. A szlret soran
az értékes aszUszemeket kulén gyuljtik, majd
megfelelé aranyban azonos évjaratu mustba
vagy alapborba aztatjak. A préselés, erjedés
utan tobbéves érlelés folytan szlletik meg a
paratlan izvildggal rendelkezé aszudbor. A terulet
évszazadokon at megdrzott egységét egyedul-
all6, gazdag foldtorténeti 6roksége, a kézetek
és talajok sokfélesége, sajatos foldrajzi fekvé-
se, a tobb szaz, kordbban mudkoéds 6nalld vul-
kan olelése, kedvezd mikroklimaja, valamint a
szélébirtokok, telepllések pincerendszereinek
egyedisége biztositja. Mindezek egyutthatasa-
nak koszonhetéen valt vildghirlvé a tokaji bor,
kivaltképp a tokaji aszu, és hdditanak egyre
nagyobb teret a rendkivul gazdag beltartalmu
szarazborok. Tokaj két f6 fajtaja a furmint és a
harslevell, emellett sargamuskotaly, kabar, zéta
és kovérszolo fajtakbdl készulnek itt borok.
Tokajban a borkészités mellett jelentéds hagyo-
manya van a kadarmesterségnek is. A Zempléni-
hegységben él6 kocsanytalan tdlgy a horddéké-
szités kivalé alapanyaga, aminek koszonhetéen
a ,zempléni tolgy” régdta ismert a nemzetkozi
borvilagban. Erdébénye, a ,kadarok volgye” jeles-
kedik a mesterség apolasaban, megtartasaban.
Aborvidéketaz UNESCO2002-benfelvetteavilag-
oOrokségi listara Tokaj-hegyaljai torténelmi borvi-
dék kultartaj néven.

A VILAG ELSO ZART BORVIDEKE TOKAJ-HEGYALJAN ALAKULT Kl, MELYET
AZ UNESCO 2002-BEN VILAGOROKSEGI CIMMEL TUNTETETT KI. TERULETE
MEGEGYEZIK A BORREGIOEVAL, 5700 HEKTARON MUVELNEK SZOLOT.
JELLEGZETES FAJTAI A FURMINT, A HARSLEVELU ES A SARGAMUSKOTALY.
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DUNA BORREGIO
CSONGRAD, HAJOS-BAJA ES KUNSAG

A Duna és a Tisza altal hatarolt 6sszefugg6 siksa-
gon jellemzé alféldi, homoktalajos tertletek kony-
nyed karakterU, kevésbé savas boraikrdl hiresek.
Az itt uralkodé idéjaras alapvetéen kontinentalis,
de a sik terep és a kvarcos talaj miatt nagy a héin-
gadozas: forréak a nyarak, és a hideg teleket sok-
szor tavaszi fagyok is kovetik.

Bar az uralkodd talaj mészkdves homok, mely leg-
inkdbb a folydk — elsésorban a Duna - hordaléka-
bdl szarmazik, kisebb mértékben taldlhaté még
itt barna erdétalaj, feketefdld (csernozjom), réti és
Ontéstalaj is. A Csongradi és a Kunsagi borvidék
az orszag legmelegebb és napfényben leggazda-
gabb tajan fekszik. Hordalék- és homoktalajain
jellemzden rajnai rizling, kdvidinka, kékfrankos és

zweigelt fajtaju sz616k teremnek. Az alfoldi borok
savai lagyabbak, mint a hegyvidéken termesztet-
teké. Manapsag igazi bisztroborok készllnek itt,
gyumolcsos, konnyen fogyaszthatd stilusban.
Bar nem a legismertebb, a Hajés—Bajai borvidék
mégis kuldnleges. Terllete a Duna mentén nyuj-
tézik el. Annak ellenére, hogy az Alféld legnyuga-
tibb szélén taldljuk, mégis magasabb terlleten
fekszik a Duna arterében. Rengeteg napsutés
éri a sz6l6ket, melyek szép lejtés dulékon allnak.
Kiranduldsnak sem utolsé elldtogatni a borvi-
dék szbléskertekben gazdag falvaiba, kilondsen
Magyarorszag legnagyobb pincefalujaba, Hajos-
ra, ahol 1200 apré préshaz sorakozik a szabalyos
utcakon.

MAGYARORSZAG LEGNAGYOBB SZOLO- ES BORTERMO REGIOIA OSSZESEN
24 000 HEKTARON HELYEZKEDIK EL, MINDOSSZE HAROM BORVIDEKET FOGLAL
MAGABAN, A CSONGRADI, A HAJOS-BAJAI ES A KUNSAGI BORVIDEKEKET.
JELLEGZETES FAJTAIK A CSERSZEGI FUSZERES, AZ EZERJO VAGY
A RIZLINGSZILVANI, DE FELFEDEZHETO A KADARKA IS.
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SZEMELYESEN

PANNON BORREGIO
VILLANY, PECS, SZEKSZARD ES TOLNA

A terllet kozel egységes dombvidék, a Mecsek-
alja és a Villanyi-hegység alkotta terlleten helyez-
kedik el, melyeken jellemzé a sok napsutés és az
erételjes mediterran mezoklima.

Talaja valtozatos, a Mecsek mészkétombjei épp-
ugy megtaldlhatéok, mint a |6szds-valyogtalajos
részek Villanynal, vagy az agyagos dombvidékek.
A napsutotte régiod jellemzéen a mediterran borok
hazdja. A négy borvidék kézul Villany szamit ezen
bortipusok f6 termdéhelyének. A kékszdél6—fajtak
uralmat a racoknak koészonhetjuk, akik a tord-
kok eldl menekulve hoztdk magukkal a kadarkat.
A XVIII. szazadban idetelepult svabok meghono-
sitottak a portugiesert, amely maig uralkodé faj-
taja a vidéknek. A magyar boréaszat filoxéravészt
kovetd Ujjaszuletésében Villdany Uttdoré szerepet
jatszott. Magyarorszag elsé teljes értékl eredet-
védelmi rendszere is Villdanyban épult ki. A villa-
nyi védett eredetl borok szimbdluma a kikerics,
mely a villdnyi borok védelmét és hitelét jelzi.
A borvidék ma kiemelt figyelmet szan a cabernet
franc fajtanak, amely az 1990-es évek telepité-
sei 6ta rendkivul népszerlveé valt, és a legszebb
borok alapanyagaul szolgal. A szaz szazalékban
cabernet franc-bdl készulé borok villanyi franc
néven eredetvédelmet is kaptak. Megujuléban
van ugyanakkor a portugieser imazsa is (korab-

ban kékoportd), melybdl a fiatal generaciot célzd
Villanyi RedY készul. A borvidékre latogatéknak
érdemes megtekinteni Villanykovesd jellegzetes
haromszintes pincefalujat, amelynek szines ka-
pus pincesora az orszag egyik leglatvanyosabb
muemlék egylttese. A vendégek végigkodstol-
hatjak az itt készult borokat és bepillantast nyer-
hetnek a borfeldolgozas éppen aktualis munka-
fazisaiba is. A szomszédos Palkonyan pedig az 53
préshaz altal alkotott, népi épitészeti emlékként
védett pincesorokban kis és kdzepes méretl csaladi
boraszatok vendégelik meg az ideutazdokat.

Szekszard és Villany koézott, nagyon szerethetd
tajon, a Mecsek déli lejtéin és a Mohacs kornyéki
szelid dombokon terul el a Pécsi borvidék. A tajat
és pincéit a Pécs—Mecsek boruton lehet végig-
jarni Szigetvartol Obanyaig. Az orszag egyik leg-
kisebb borvidékének hires bora a pécsi cirfandli.
Ez a szél&fajta Magyarorszagon egyedul itt terem,
kulonlegessége, hogy szaraz, édes, kdnnyed vagy
testes bor is készithetd belble. A varos kihagy-
hatatlan ati cél a kultdra irant érdeklé6déknek is.
Harom olyan mdemlék is taldlhaté itt, amely szere-
pel az UNESCO vilagorokségi listajan: a IV. sza-
zadbdl fennmaradt pécsi dkeresztény sirkamrak,
az Okeresztény Mauzdleum, valamint a Cella Septi-
chora Latogatdkodzpont 1600 éves sirkamrai.

A DUNA-DRAVA ES A BALATON ALTAL HATAROLT
ORSZAGRESZ 7800 HEKTARNYI TERULETEN NEGY BORVIDEK
- A VILLANY!I, PECSI, SZEKSZARDI ES TOLNAI - ALKOTJA
A PANNON BORREGIOT.
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SZEMELYESEN

PANNON BORREGIO
VILLANY, PECS, SZEKSZARD ES TOLNA

Pécsre tartva Utkozben feltétlen érdemes meg-
allni a Szekszardi borvidéken. Erdekesség, hogy
a bortérvény szerint Egeren kivul csak Szekszard
jogosult a bikavér megnevezés hasznalatara.
Alapja tobbnyire a kékfrankos, és fontos alko-
térésze a kadarka. A borvidék kiemelkedé borai
a szekszardi bikavér, a kékfrankos és a kadarka.
Emellett szdmottevd a gyUmolcsds, jé savu rozék
és sillerek készitése. A talajadottsagokat tekintve
a legfébb ismertetéjegye a |0sz, pontosabban a
Pannon-tenger munkalkodasanak eredménye-
képp itt maradt homok és Uledékek. Eghajlata
szinte mediterran jellegl, meleg nyarak jellem-
z8ek, amihez a terulet kivald viz- és hégazdal-
kodasa tarsul — kiemelkedé min&ségl borokkal
megajandékozva a borvidéket. Szekszard jo
példaval jar eldl a boraszok egyuttmuikodése
tekintetében, hiszen mar nagyon koran meg-
kezdték a kozos gondolkodast, a szekszardi stilus
kialakitasat. A boraszok koézdsségi munkdajanak
eredménye a szekszardi palack, amelybe csak
a borvidék f6 fajtai palackozhatok. Kifejezetten
aktiv a fiatal boraszgeneracio is, amely hosszu ta-
von garantalja a borvidék lenduletes fejlédését,

a boraszkozosség aktivitasat és a kivald miné-
ségl borkészités folytonossagat.

A Szekszardi borvidék mellett elterulé Tolnai bor-
vidék a kordbbi kissé elfeledett allapotabdl kezd
Ujra vitalizdlédni, csodas pincefalvai ujjaéledni,
megujulni, aminek kdészénhetéen a borturistak
is Ujra elkezdték felfedezni az orszag déli részén
talalhatd borvidéket. A tolnai szélék tébbnyire
enyhe lejtésy, kedvezé, délies kitettségu, védett
domboldalakon, lankakon talalhatdk. A borvidék
legfontosabb talajképzé kézete a 16sz. Uralkodd
talajtipusai a barnafdldek, a Ramann-féle barna
erdétalajok. A Tolnai borvidék napfényben nagyon
gazdag. Teruletének domborzata, talajadottsa-
gai, éghajlata és vizrajza alapjan a kivalé sz616-
termesztd terlletek kdzé sorolhatd, valamint a
szemnek is tetszetds, behizelgd, kedves tajat
rejt. A Dunan elhajézva tobben emlegetik, hogy
a szépen muvelt dombok hazank egyik legszebb
tajat mutatjak. A borvidék borai tuzesek, magas
alkoholtartalom jellemzd rdjuk, testesek, kelle-
mes savuak, izgazdagok. Jellemzdé széléfajtak
a chardonnay, a sauvignon blanc, a rajnai rizling,
a kékfrankos, a zweigelt és a merlot.

A PANNON BORREGIO SZOLOFAITAKBAN IS RENDKIVUL VALTOZATOS.
KULONLEGES ITT A CABERNET FRANC, A PORTUGIESER, A KEKFRANKOS,
A KADARKA, VALAMINT A CIRFANDLI.







SZEMELYESEN

BALATON BORREGIO
BADACSONY, BALATONBOGLAR, BALATON-FELVIDEK,
BALATONFURED-CSOPAK, NAGY-SOMLO ES ZALA

A széléultetvényeknek kifejezetten kedvezd a
Balaton koérnyezete. Mint Kézép-Eurdpa legna-
gyobb kiterjedésl tava, a Balaton rengeteg
visszaverédé napfényt, megfelelé paratartalmat
és hlvdsebb nyarakat eredményez - igy meg-
teremtve egy sajatsagos mezoklimat. A Balaton
medencéjét a kornyezd hegységek, a hideg
szelektdl 6vé Bakony északrdl, illetve a Zalai- és
Somogyi-dombsag keretezi. Foldtanilag valtoza-
tos, egyarant megtalalhatok a vulkani eredetd,
bazaltos, mészkédmalladékos rétegek, mint a 16szds,
barna és voros erdétalaj, a dolomit vagy a pannon
homok.

Bar a Balatont sokan elsésorban a nyari pinenés és
a vizes kikapcsolodasi lehetéségek miatt keresik
fel, Kozép-Eurdpa legnagyobb tavanak kornyéke

temérdek aktiv és gasztrondmiai programot is
kinal. Legyen sz6 egy bakancsos kirandulasrél a
Balaton-felvidéki tanuhegyeken vagy a Balatoni
borrégid hat borvidékének felfedezésérdl, itt
egyedi, a talaj adottsagait izgalmasan kozvetitd
borokat talalunk.

Az olaszrizling a borrégid legelterjedtebb fajtaja,
mely szépen tukrdzi a termdétdj jellegzetességeit.
A Balaton északi partjan elhelyezked$ Balaton-
fured-Csopaki borvidéken kuldéndsen elegans,
finom savu borok készulnek a fajtabdl, ezek a régio
zaszlésborainak tekinthetdk.

A Badacsonyi borvidék esetében a Balaton vizto-
mege, a Balaton-felvidéki tanuhegyek formalta
egyedi klima és a bazalt asvanyossaga biztositja
a borok tartalmas, testes jellegét. Az itteni borok

A BALATON KORULI HAT BORVIDEK - A BADACSONYI, A BALATONBOGLARI,
A BALATON-FELVIDEKI, A BALATONFURED-CSOPAKI, A NAGY-SOMLOI ES
A ZALAI - EGY KO6ZOS BORREGIOT ALKOT, OSSZESEN TOBB MINT 9000
HEKTARNYI TERULETEN.
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BALATON BORREGIO )
BADACSONY, BALATONBOGLAR, BALATON-FELVIDEK,
BALATONFURED-CSOPAK, NAGY-SOMLO ES ZALA

élettel teliek, elegansak, kerekek; egyszerre lehet-
nek édes érzetlek és asvanyosan sdésak vagy
nemritkan kesernyések. A badacsonyi borkultu-
ra torténetében a legnagyobb elismerést a kék-
nyell kapta, amely &ési magyar szél&fajta, egyedul
Badacsonyban terem.

A Balaton-felvidéki borvidék forré mikroklimaja
és csodas taja miatt igazan romantikus Uti cél.
A Balaton északi része dombos-hegyes, termé-
szetvédelmi terUletekkel, kis falvakkal tGzdelt
részén talaljuk meg a borvidéket. A hosszu meleg
6sz és a hlivosebb esték folyaman a sz616k teste-
sebb borra érnek.

A Balaton déli partjan elhelyezkedé Balatonbog-
lari borvidék amellett, hogy az egyik legnépsze-
ribb uduléterlletet foglalja magéaban, tobb érde-
kességet tartogat. A borvidék karcsu és konnyed
fehérborokat, valamint elegdns vorosborokat

kinal, de érdekesség, hogy a pezsgdbkészités
alapanyagainak szamité fajtaknak is kivald term&-
helyéul szolgal.

A Balaton nyugati csUcskétdl terjeszkedik a Zalai
borvidék, bekebelezve a Kis-Balatont. A szép,
lankas tdj és a sok folyd menti artér a szélének is
kedvez, féleg savasabb, karakteresebb fehér-
borok készllnek itt.

A Balatontdl tovabb haladva északi iranyba fel-
tdnik a Nagy-Somléi borvidéknek otthont add
csonkakup alaku vulkani tanuhegy. Ez a borvidék
az orszag egyik legkisebb, am egyedi természeti
adottsagait és karakteres talajszerkezetét tekintve
Tokaj mellett a legizgalmasabb borvidéke. A hata-
rozott terroirjellegnek koszéonhetéen a somloéi bor
mindig elsésorban ,somléi”, és csak azt kévetden
olaszrizling vagy a borvidék legjelentésebb fajtaja,
a naszéjszakak boranak is nevezett juhfark.

JELLEGZETES FAJTA AZ OLASZRIZLING, DE OLYAN
KULONLEGESSEGEK IS MEGTALALHATOK A BORREGIOBAN,
MINT A KEKNYELU VAGY A JUHFARK.
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FELSO-PANNON BORREGIO
ETYEK-BUDA, NESZMELY, MOR, PANNONHALMA ES SOPRON

A Fels6-Pannon borrégidé a Vértes-, a Budai-, a
Gerecse-, a Készegi-, a Soproni-hegység, illetve
a Velencei- és Pannonhalmi-dombsag vonula-
tain, hegyoldalakban és dombvidéken terjesz-
kedik 150-400 méteres magassagban. Klimajat
az északrol érkezd dceani, nedvesebb-hlvosebb
leveg&aramlatok és déli mediterran hatasok ala-
kitjak. Az agyagbemosddasos barna erdétalaj
uralkodo ezen a teruleten.

Eszak felé tavolodva a Balaton vonzasatdl két ki-
sebb, am annal karakteresebb borvidékhez ér-
kezUnk. Az Alpok labanal talalhatd Magyarorszag
egyik legrégibb torténelmi hagyomanyokkal ren-
delkezé borvidéke, a soproni. A borvidék a Ferté to
mellett helyezkedik el, igy ajanlott két kerékre pat-
tanni, és a kivalé minéségul bicikliutakat kihasz-
nalva, egy kerékparos tokerulés soran felfedezni
a vidéket. A borvidéken a kék szél6, ezen belul is
a kékfrankos termesztése kiemelkedd. A soproni
boraszatokra egyre inkabb jellemzé a természet-
kozeli, fenntarthatd szélémuivelésben valdé gon-
dolkodas, szadmos pincészet bio- és biodinamikus
termelésmaodra valtott, igy Sopron ma talan a leg-
tisztabb, leggyUmodlcsdsebb kékfrankosok termé-
taja az orszagban.

Visszakanyarodva a févarosiranyaba, a Pannonhal-
mi borvidék tartogat felfedezésre vard borokat és

kulturalis értékeket a latogatdknak: a pincészetek
kindlatat végigkdstolva megnézhetik a kornyék
jellegzetes pincesorait, amelyeket a széléterme-
16k lakhatdshoz, borok és élelmiszerek taroldsdhoz
alakitottak ki évszdzadokkal ezelétt a meredek
|6szfalakba vajva. Ez az orszag egyik legrégebbi
borvidéke, ahol a szél6termesztés hagyomanya
szorosan kotédik a Pannonhalmi Féapatsaghoz.
Az utébbi két évtizedben dinamikus fejlédésnek
indult a Pannonhalmi borvidék. Legjelentésebb
fehér fajtaja a rajnai rizling, melyet hosszu tavon a
borvidék zaszlés fajtadjanak szannak.

Szbéléskerti hangulat és pincelatogatas a févaros-
ban? Budapesten ez sem lehetetlen, hiszen a f6-
varos XXII. kerUlete, Budafok a borkereskedelem
jelent6s kozpontja volt, szamos borpince ottho-
na és a mai napig a pezsgbkészités fellegvara az
orszagban. A budafoki pincerendszer tobb mint
50 km-es hossza vilagviszonylatban is kulon-
leges, feltétlen ajanlott bebarangolni a feltart
pincedgakat. Ahogyan a legtébb magyarorszagi
borvidéken, ugy Budafokon is felpezsdUl az élet
szeptemberben, az évente megrendezett Buda-
foki Pezsg6- és Borfesztival kivald lehetéséget
teremt a magyar pezsgdkészités remekeinek
megkodstolasara és a kornyék pincéinek bejarasa-
ra egy grandidzus vasari forgatag keretében.

A DUNA MENTEN OT KISEBB ESZAKI BORVIDEK OSSZESSEGEBOL
FORMALODIK A FELSG-PANNON BORREGIO, AZ ETYEK-BUDAI, A MORI,
A NESZMELYI, A PANNONHALMI ES A SOPRONI BORVIDEKEKBOL. KITERJEDESE
VISZONT RELATIVE NAGY: TOBB HEGYSEGET ES DOMBVIDEKET FOGLAL
MAGABAN BUDAPESTTOL A NYUGATI ORSZAGHATARIG 5500 HEKTARON.
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FELSO-PANNON BORREGIO
ETYEK-BUDA, NESZMELY, MOR, PANNONHALMA ES SOPRON

Tovabbi j6é hir a Budapestre latogaté borked-
veléknek, hogy minddssze 30 km tavolsagra
nyugatra egy Ujabb, szélékkel tarkitott tele-
pulésre érkezhetnek, az Etyek-Budai borvidék
gyodngyszemére, Etyekre. A nagykdzség az 1860-
as évek kozepétdl a févaros széldskertjévé valt,
ekkor épult tébb szaz képince, amelyek még ma
is hasznalatban vannak. A XIX. szazad végétdl a
Torley csaldd hires pezsgdihez szikséges fehér-
bort is e térségben termelték, hiszen az itteni
adottsagok lehetdvé teszik a koran szuretelhetd
pezsgdalapborok készitését. Etyek a borhoz pa-
rosithatd ételkinalat szempontjabdl is kulonle-
ges, hiszen a telepulés egyeduldllé médon sajat
gasztrosétannyal rendelkezik, amelyik évente
tdbb alkalommal hatalmas forgataggd alakul
az Etyeki Piknik elnevezésl fesztivalsorozaton.
Nem érdemes kihagyni az itteni sajtok és son-
kdk megkdstolasat egy pohar ropogds sauvignon
blanc vagy egy gyumolcsds pinot noir mellé —
mindez napsUtésben, a szélésorok kdzt pikni-
kezve igazan felejthetetlen élmény! Etyeken sé-
talva ajanlott betekinteni a Korda Filmstudidba
is, amely egy tobb filmstudiébdl és kultéri disz-
letekbdl all6, modern technikaval felvértezett
komplexum, a magyar filmkészités fejl6désének
eredményeképp jott |étre 2007-ben.

Szintén nem kell messzire utaznia Budapestrél
annak, aki egy masik kis teruletld, am annal

nagyobb multd borvidéket szeretne meglato-
gatni. A Neszmélyi borvidék a Vértes és a Gere-
cse Dunara nézd, baratsagos lejtéin fekszik. Ez a
borvidék inkabb a markans savu fehérbort szere-
téknek kedvez; ezek jelleglkben frissek, tuzesek,
illatosak és aromaban gazdagok. Bar kissé hlvo-
sebb az uralkodd idéjaras, a Duna mikroklimaja
és a visszaverédod reggeli napsutés a folydra nézé
északi duilékon karakteres borokat érlel.

Mor fiatalos, lendUletes borkulturaja kiemelke-
dé példdja a magyar boraszok Uj generacidja
munkajanak. Pedig Mér a legkisebb borvidékek-
hez tartozik Osszesen hat telepulésével. Mégis
kihagyhatatlan uti cél azoknak, akik szivesen
megtapasztalnak testkdzelbdl, milyen egy iga-
zan vagany, laza boros kdzeg. A borvidék taja
szép, dombos, napsUtéses: a Bakony és a Vértes
volgyein kapaszkodnak fel az Ultetvények. Elhe-
lyezkedése kuldnleges, egy arokban huzdodik két
hegység kozott, ezért a sz616ket mindig éria nap-
sUtés. A mori borok markansak: savasak, tlzesek,
zamatosak. Alapvetéen fehérborokat adé szél6k
teremnek itt, és ezek kozul is leginkabb az ezerjé.
Nem véletlen, hogy Modr ,az ezerjé varosa" néven
is ismert. A kdzelben taldlhatd Csékakd vara, érde-
mes oda is felsétalni egy bortdra soran, hiszen
fentrél teljesen belatni a szélével bedlltetett lej-
téket, az érdekes kéformakat mutatd tanuhegye-
ket, a hegyre kapaszkodo telepuléseket.

A BORREGIO KITERJEDTSEGEBOL KOVETKEZOEN A TERMESZTETT SZOLOFAJTAK IS
IGEN VALTOZATOSAK: A KEKFRANKOSTOL AZ EZERJON AT AZ CHARDONNAY-IG.
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SZERZO: IPACS GEZA FOTO: PINTER ARPAD

JUNIBOR

BORMESTEREK UJ GENERACIOJA

Beszélgetés Gal Tiborral, a Junibor elndkével

MIERT JOTT LETRE A JUNIBOR?

2008-ban azért hoztuk létre a Junibort, hogy az egy ,alombdl” szarmazé fiatal boraszok parbeszédet kez-
deményezhessenek egymas kozott. Sokunk akkor végzett az egyetemen vagy éppen elkezdett a sajat
boraszatukban a szuleik mellett dolgozni, és szerettUk volna, ha ez a csapat mar koran kapcsolatba [ép egy-
massal. Olyan férumot szerettink volna, ahol azonosak a minéségek, a feladatok, a gondok és kihivasok.
Evente 3-4 alkalommal taldlkozunk, kdtetlen hangvétell eszmecserét folytatunk és azt gondolom, hogy
mindenki erét tud meriteni ezen alkalmakbdl. Egy Utéképes csapat jott |étre, akik 10 év elteltével mar
vezetdivé valtak a boraszatoknak, sajat véleményuUk és stilusuk van, melyet tudnak is képviselni. Tovabbra is
célja a Junibornak a fiatal tehetségek és agilis masodik generacids boraszok becsatornazasa. A generacio-
valtas tovabbra is kulcsfontossagu napirendi pontja a Junibor-talalkozoknak, ahol kulénb6zé élethely-
zetek elmesélésével igyekszlnk egymast segiteni ebben a nem mindig zokkenémentes folyamatban.

MILYEN (BORASZATI, SZOLESZETI, KOMMUNIKACIOS) ATTITUD KOTHETO
A FIATAL BORASZGENERACIOHOZ?

Afiatal boraszok mindannyian beszélnek legaldbb egy idegen nyelvet és tanultak vagy dolgoztak kulfoldi
egyetemeken vagy borvidékeken. Ebbdl kifolydlag sokkal szélesebb ralatasuk van a vildg boragazatara és
benne a magyar bor helyzetére, mint altaldban az elsé generacidnak. Ez nem kritika, hanem élethelyzet.
A szUl6k megteremtették azt a feltételt, hogy a gyermekeik kimUvelhessék magukat, mint hajdanan
a céhlegények. Ezen hazahozott tudas birtokdban a fiatalok Ujfajta megkozelitéssel kezelik a sz6l6—
és boragazatot. Mar nem az Uj szél6fajtakkal vald kisérletezgetés az elsé szadmu cél, hanem a meglé-
vé Ultetvények markansabba tétele és ezaltal a borvidéki karakterek pontosabb definidlasa, valamint a
boraszat gazdasagi racionalizélasa és a borok nemzetkdzi bevezetése foglalkoztatja a fiatalokat. Ok mar
nem borokban gondolkodnak, hanem markakban, és mindent ahhoz igazitanak. Ha létrehoznak egy-
egy sikeres bormarkat, akkor minden mukodési folyamatot annak rendelnek ald. Igyekeznek a szblészet és
a boraszat lehetéségeit kihasznalva évrél évre minél pontosabban Iétrehozni ugyanazt a bormarkat, és
ezt a piacon minél szélesebb kdrben elterjeszteni. Természetes, hogy a mai kommmunikacios lehetéségek is
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inkabb a fiatalok kezére jatszanak, kdnnyebben, természete-

sebben hasznaljak ezeket a csatornakat, de azt is latjak elére,

hogy Ujabbnal Ujabb lehetéségek, fellletek fognak kialakulni
a jovBben, melyeket szintén igyekeznilk kell majd beépiteni a

kommunikacidjukba.

VELEMENYED SZERINT MILYEN HATASSAL VAN
A MAGYAR BORRA A JUNIBOR MUKODESE?

A Junibor barati tarsasagként indult és az is maradt. Hiszek
benne, hogy sikerének ez a kulcsa. Nem puszta érdekszévet-
ségrél van szé, ami ha megbicsaklik, akkor darabjaira hullik,
hanem egy ennél sokkal szorosabb kapcsolatra épulé egy-
ség. A Junibor tagjai 10 éven belll az orszdg 50 legmegha-
tarozébb boraszatanak vezetdi lesznek és a kdzos eldéletnek
kdszonhetéen komoly befolydssal fognak egyenként és ko-
z6sen is rendelkezni. Egész életUkben a minéség javitasa és a
borvidékek karakterének megkulonbdztethetévé tétele volt
és lesz a céljuk. Ez a tudas, tapasztalat és Osszetartas megke-
rUlhetetlen lesz a jovében.

A FIATALOK MAR NEM BOROKBAN
GONDOLKODNAK, HANEM MARKAKBAN,
ES MINDENT ENNEK RENDELNEK ALA.
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A TOKAIJI ASZU

A CSUCSON

A tokaji aszu egyike a vilag legismertebb természetes édes borainak. Tokajban mar a XVI. szazadban
konkrét leirasok szulettek az édes borok készitésérdl és azokrol a termdéhelyekrdl, amelyek a borvi-
déken belul a leginkabb alkalmasak az aszukészitéshez elengedhetetlen alapanyag termesztésére.
Tokaj a vilag legrégibb olyan borvidéke, ahol a sz616 és igy a borok eredetét is szabalyzatokban régzi-
tették. Nevezhetjuk ezt a ma ismert legdsibb eredetvédelmi rendszernek is. Szigoru keretek kozott,
a legjobb mindségre térekedve készitették eléddeink az aszukat.

Maga az aszU nem mas, mint egy olyan alapbor, amihez az erjedés alatt vagy azt kovetéen az idé-
kdézben kézzel, egyenként leszedegetett aszlszemeket is hozzaadjak. gy kétszer fog erjedni a bo-
runk, ami hallatlan gazdagsagot és izbeli valtozatossagot ad. A megtermelt aszUszé16t, amit hetekig
szedegetnek (egy ember naponta 12-18 kg aszUszemet tud 6sszegyUjteni), a szlret végéig kadakban
taroljak, amiknek az aljan lyuk talalhatd. Ezeken at a ndvekvd suly altal a szemekbdl kipréselddd, na-
gyon magas cukortartalmu 1€, az eszencia ki tud csepegni. Az eszencia nagy részét visszaadjak a mar
erjedd aszuborokhoz, ritkan és kis mennyiségben pedig énalldan is palackozzak.

Nem minden termdhely alkalmas az aszihoz hasonld borok készitésére. Egyedi klimara, tdbbnyire
valamilyen nagyobb természetes viz jelenlétére is szUkség van. Tokaj maga a Bodrog és a Tisza dssze-
folydsanal talalhato, igy az 8szi paras levegé garantalt a bor készitéséhez. Mi kell a jé aszuborhoz? Egy
gomba, név szerint a Botrytis cinerea, hétkdznapi elnevezéssel szUrkepenész, ami ezt a kulonleges
alapanyagot létrehozza. A tokéletesen érett és egészséges sz616 szintén eléfeltétele annak, hogy a
nemespenész elterjedhessen a furtdokon.

A VILAG LEGDRAGABB BORASZATI ELJARASAVAL KESZULT BOR.
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SZEPSY ISTVAN

AZ ASZUROL

MIT KEPVISEL AZ ASZU MAGYARORSZAGON ES A VILAGBAN, ES MIT KEPVISELHETNE?

Az aszu Ujra a csUcs a borok kozt, visszatér az emberek gondolkodasaban is a csdcsra. Enhez egyér-
telmusiteni kell a csUcsaszu fogalmat: nem készulhet, csak a torténelmi, elsé osztalyu dllékben, tovabb-
fejlesztve pedig azoknak az egyedi parcelldiban termett sz616bdl. Ezeken a helyeken 6reg tékék van-
nak, gejzirek mlkodtek, a talaj pordzus, a vizgazdalkodas idealis. CsUcsaszu tehat csak csucshelyrdl,
csucsfajtabol és csucstechnoldgiaval készulhet szigorud terméskorlatozas mellett.

Az aszu kapcsan egy stilusvaltas is végbemegy, illetve végbe kell, hogy menjen. Most a haroméves
bort palackozzuk, igy a palackban hosszabban fejlédhet. A palackban érik, kevesebb horddval készul,
vildgosabb a szine és hosszabb élettartamu.

Az abszolutot kell elkésziteni, csak abszolut termd&helyen, abszolut évjaratban, csak nagyon éreg furmint-
tékéken termett sz616bdl és csak a legjobb allapotu aszdszemek begyljtésével.

MI AZ, AMI A LEGINKABB MEGKULONBOZTETI A TOKAJI ASZUT
A VILAG MAS DESSZERTBORAITOL?

A legfontosabb tulajdonsaga az, hogy olyan termdéhelyen terem, ahol a talaj sovany és asvanyos, komoly
a vizgazdalkodasa, jol vezeti és jol tarolja a vizet és altaldban nagyon pordzus és meleg. A sz816 olyan
elemeket vesz fel és olyan aranyban, amely elemek j6l ihatdva teszik a tokajit. Példa nélkuli a vilag-
ban, hogy egy 200 gramm maradékcukorral rendelkezé bor kénnyedén fogyaszthatd, mert az asva-
nyok letisztitjak a szajpadlast és a korty végét, és ha jé minéségl a bor, majdnem szaraznak érezni.
Az aszu egy olyan komplex, koncentralt termék, ami a természetbdl jon, és ha jol dolgoznak vele az
emberek, amulatba ejti a fogyasztot.

AZ ASZU KAPCSAN EGY STILUSVALTAS IS VEGBEMEGY,
ILLETVE VEGBE KELL, HOGY MENJEN.
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MILYEN ELETERZEST KOZVETIT AZ ASZU?

Az aszu a folytonossagot kozvetiti. Korszakokat kapcsol 6ssze azaltal, hogy a terméhelyek folyamato-
san nagyon régtél hasznaltak, a furmint régdta jelen van bennuk, az eljaras pedig legalabb 500 éves.
Az aszu segit atérezni, hogy van valami, ami 6sszekapcsol bennilnket a teremtéssel, a tarsadalmak
elmulasaval és Ujrateremtésével. Sokszor Ujult meg ez a borvidék tarsadalmilag, mar csak az én éle-
temben is. Az az életérzés, amikor kimegyUnk a dllébe, és az emberek atélik a természet lUktetését,
a sok kis vulkani kupot, az energiak aramlasat a volgyben és a térésvonalakon, megismételhetetlen.
Lellnek egy 6reg téke mellé és dbrandoznak, ahogyan multkor egy francia sommelier tette, aki sirt
a Szent Tamas—hegyen, mert megélhette, hogy az 6reg téke labanal ihatja a bort. A sz6l6 az a kul-
tdrkérnyezet, amely évezredek 6ta a legtobb embert foglalkoztatta, amelynek gyokerei szerencsés
esetben olyan mélyre nyulnak — a kutatdsok alapjan akar 30 geoldgiai rétegbe is —, hogy ezaltal az
energidknak egy bonyolult rendszere és hatdsa alakult ki. Ez mar filozéfia, de ha tovabbmegylnk,
rajovunk, hogy minden energia és mi is energidk vagyunk. A szél6, és kulondsen az olyan bor, ami
kulénleges termd&helyhez kotédik, segiti mindennek a tudatositasat. A vildg arrdl kell, hogy szdljon,
hogyan tapasztaljuk meg: bosszankodas nélkul, a problémakon felUlemelkedve, j6 érzéssel. Ezt az
életérzést én el6szor itt, Tokaj-Hegyaljan éreztem meg, de Burgundidban értettem meg. A kisembe-
rek, akik ott maradtak a haboru utan, hihetetlen hittel dolgoztak. A sz616hegy szamukra a nyugalom
szigete volt, amikor kint voltak. Azért is menekUltek a sz8l6be, amiért én is egyébként, mert ott nem
kellett semmire se gondolniuk és boldogok lehettek. A termd&hely ezen hatasat kell a borban vissza-
adni, ha lehet. Teljesen at kell adni magunkat neki, minden pozitiv energidnkat.

Ha elmegylnk energiadus helyekre, parcellakba, az oda latogatdé magatdél meg fog allni, nem akar
elmenni és elkezdi jol érezni magat.

A VILAG ARROL KELL, HOGY SZOLION, HOGYAN
TAPASZTALJUK MEG: BOSSZANKODAS NELKUL, A PROBLEMAKON
FELULEMELKEDVE, JO ERZESSEL.
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VULKANIKUS BOROK

JELLEGZETES FAJTAK

BAR MAGYARORSZAG TERULETEN NINCSENEK AKTIV VULKANOK, AZONBAN A TERULET
FOLDTORTENETI MULTJA IGEN GAZDAG VULKANIKUS TEVEKENYSEGEKBEN. A KARPATOK
HEGYVONULATA ALTAL KORULOLELT KARPAT-MEDENCE A DINOSZAURUSZOK KIHALASA

UTANI IDOSZAKTOL KEZDVE, EGESZEN NEHANY MILLIO EVVEL EZELOTTIG, A VULKANIKUS
TEVEKENYSEG SZEMPONTJABOL RENDKIiVUL AKTIV TERULETNEK SZAMITOTT. ERRE AZ
ELMULT IDOSZAKRA ORSZAGSZERTE SZAMTALAN VULKANI EREDETU HEGY, ASVANYOKBAN
GAZDAG Viz- ES TERMESZETES HEViZFORRAS EMLEKEZTET.

A BALATON-FELVIDEK

A Balaton - a ,magyar tenger”, ahogy el&szere-
tettel nevezik — egy sokkal nagyobb viztomeg,
az egykori Pannon-tenger maradvanya. A Ba-
laton fenséges latképet kindlé északi partvidé-
ke évszazadok ota az orszag legszebb tajanak
szamit. Ezen a vidéken is megfigyelheték az
egykor oly jelentés vulkani mult emlékei: a sik-
sagbol kikandikald, fura formaju, piramisszery
bazaltdombok. A geolégusok altal Bakony-Ba-
laton-felvidéki Vulkani TerUletnek (BBVT) neve-
zett vidéken 6tvennél is tobb dokumentalt kito-
rési kdzpont ismert.

A Balaton-felvidék eredetmegjelolésl borokat a
t6 vidékének eme északnyugati részén termelik;
e terllet egy kisebb része a Badacsony eredet-
megjelolést borok termdéhelye. A Balaton-felvidék
legjobb borai a Kali-medence koruli hegyekrél,

kulondsen a medencébdl mintegy vulkanikus fél-
szigetként kimagaslé Fekete-hegyrél szarmaznak.
A Badacsony eredetmegjeldlés jéval kisebb teru-
letet takar: a szintén e nevet visel6, sz6l6kkel bete-
lepitett hegyet és az annak labanal elteruld telepu-
|ést. Bar hivatalosan nem a Badacsony alrégidi, az
eredetmegjeldlés a szomszédos vulkanikus dom-
bokon - a Szent Gyorgy-hegyen, Szigligeten, a Cso-
bancon, a Gulacson, a Horoégon vagy épp a Tétin,
hogy csak a legismertebbeket emlitstk — taldlhatd
sz6lékben termelt borokat is megilleti.

A sokféle asvanyban gazdag bazalttalaj mellett a
meleg, sekély vizl toé altal |étrehozott, és az olaj-
bogyd, flge és sz616 tokéletes érésének kedvezd
mediterrdan éghajlathoz igencsak hasonlé klima
is kulcsfontossagu az itt termelt borok mindsé-
gét illetéen.
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BOROK

A terUlet legismertebb bora az olaszrizling: telt,
grépfratra emlékeztetd izvildgu, gyengéd, sze-
retheté bor; a vulkanikus talajon termett borok
kiralynéje azonban a kimondottan flstos, kovas,
mézes jegyeket mutato, bizsergetden savas és je-

lent8s extrakttartalmu kéknyelUl. A valédi rizling
magyar neve rajnai rizling, ami leginkabb szaraz,
kbzepesen telt valtozatban készul, a kuléndsen
testes és zamatos szUrkebarat pedig egy hagyo-
manyos badacsonyi specialitas.

SOMLO

A Balatontdl nem messze északra fekszik a vulka-
nitandhegy: a Somlé. Aféleg szantéfoldekbdl allo
siksdgon maganyosan tornyosulé Somlé a vidék
tobbmillié éves geoldgiai torténetérdl ,tanusko-
dik": mig korulotte a talaj az idék soran minden-
hol erodalédott, a Somld bazaltsapkaja megdvta
az alatta |évé talajréteget. De tanuja volt masnak
is ez a hegy: a lankain az elmult 2000 évben foly-
tatott szélémuivelésnek — Magyarorszag legku-
I6nlegesebb fehérborai kézul tobb is itt készul.

A Somlé Magyarorszag legkisebb terUletre vonat-
kozd eredetmegjeldlése, amely magan a Somlo-
hegyen termelt szaraz, illetve ritkdbban édes
fehérborokat illeti meg. Bar a hegy mindegyik
oldalat szdéléultetvények boritjak, torténelmileg
a déli lejté tekinthetd a legjobb mindséget ado-
nak — itt talalhatdk az igazan hires termd&helyek,
mint a Szent llona, az Apatsagi és mind kozul tan
a leghiresebb, az évszazadok soran szamtalan el-
ismerést kapott Aranyhegy.

SZOLOK ES BOROK

A balatoniakhoz hasonldéan a somldi borvidéken
is zomében fajtaborokat termelnek. Ezek testes,
a jellegzetes termdhelynek, a karakteres sz8l6-
fajtdknak, valamint a tobb évszazados hagyo-
manyokon alapuld boraszati szaktudasnak ko-
szdnhetden kiugré erejl borok. A legjobbak akar
évtizedekig is érlelheték. Gyakori eljaras a hosz-
szan tartd - altaldban minimum 500 literes, alta-
laban régi (nem ritkan nagyon régi) - fahorddban
torténd erjesztés és érlelés, majd tartalyban vagy
palackban torténd tovabbi érlelés. A legemble-
matikusabb somldi bor a juhfark. A juhfarkot a vi-
szonylag neutralis zamatvilagabdl igen jol kidom-
borodé helyi sajatossagok, erételjes savassag és
extrakttartalom jellemzi; éles savai csak hosz-
szas érleléssel szelidUlnek meg. Nem véletlenul

hallani oly gyakran a boraszoktdl: ,a somléi bo-
roknak oxigénre és idére van szukséguk, hogy
potencidlis lehetéségeik megmutatkozzanak”.
Palackozaskor még gyakran van néhany gramm
maradékcukor-tartalmuk.

A furmint a Magyarorszagon termé fehérszél6-
fajtak tan legnagyszerlbbike, amelybdl a Somld
széléultetvényein Osszetett, a zamat- és ndvényi
izjegyek, illetve a sdés, nem gyumolcsos, foldes
izek dobbenetesen komplex palettdjat muta-
té alapanyagot szUretelnek. A harslevell a hegy
valamivel lagyabb, zamatosabb, karakterében
kevésbé mineralis arcat mutatja meg, az olaszriz-
ling pedig viszonylag lagy és gyUmolcsos, idével
olajos illatra emlékeztetd jegyeket mutatd termé-
szetét tarja elénk.

A FURMINT A MAGYARORSZAGON TERMO FEHERSZOLO-FAJTAK TAN LEGNAGYSZERUBBIKE.
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TOKAJ

Magyarorszag masik felében, az orszag északke-
leti cstUcskében taldlhatd, és a Karpatokbdl eredd
Hernad, Bodrog és Tisza altal korbedlelt Zemplé-
ni-hegység labanal, kdzvetlenul az Alfold szélénél
fekszik. Az Eszak-Magyarorszagon ativel vulkani-
kus hegylanc részét képezd Zempléni-hegység a
vulkanolégusok paradicsoma: komplex kalderak,
lavakupolak, vulkani repedések és l[avabedmlések,
rétegvulkanok és utévulkani tevékenységek kép-
z6dmeényeinek szazait tanulmanyozhatjak itt.

A térség vulkanikus multjat idézé hegyeinek leg-
magasabbika, az 512 méteres Kopasz-hegy laba-
nal fekvé varosrol elnevezett Tokaj-hegyaljai bor-
vidék e ma mar kialudt vulkanok foldjén terul el.

Itt termelik, immar legaldbb 500 éve, Magyaror-
szag leghiresebb borat, a természetes csemege-
bor tokaji aszut; a borvidéken dulék tucatjai nyer-
tek megnevezést és besorolast a vilag legrégebbi
hivatalos, 1737 &ta vezetett mindségbesorolasi
rendszerében.

Nemigen vitathatd, hogy vulkanikus talajaval, 8s-
honos széléfajtaival, kilométereken at kanyargd
fold alatti pincerendszerével és évszazadokra visz-
szatekintd boraszati hagyomanyaival Tokaj a vilag
egyik kivételesen értékes déroksége. Igy gondolja
ezt az UNESCO is, ezért a Tokaj-hegyaljai borvi-
déket 2002-ben felvette a vilagorokség kulturalis
helyszineinek listajara.

TOKA3J A HERNAD, A BODROG ES A TISZA ALTAL KORBEOLELT
ZEMPLENI-HEGYSEG LABANAL, KOZVETLENUL AZ ALFOLD
SZELENEL FEKSZIK.
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ALTERNATIVAK

BORRA

A MAGYAR EMBEREK KAPCSOLATA HAZANK BORAIVAL HAGYOMANYOSAN KULONLEGES. SZAMOS IROT
ES KOLTOT IHLETETT MEG, IRODALMI ALKOTASOK SOKASAGABAN JELENIK MEG A MAGASZTALT BOR.

A magyarok bUszkék tobb szaz éves borkultura-
jukra, aminek ékes példaja, hogy még a Himnusz
soraiban is talalhatok a borra, nevezetesen a tokaji
nektarra vonatkozd sorok. A bor ily mértékd meg-
becslltségébdl fakaddan természetes, hogy
Magyarorszagon az Unnepi asztalrél nem hidnyoz-
hat példaul a tokaji aszu. Ez azonban nem jelenti
azt, hogy kizardlag jelentésebb alkalmakkor kerul-
nének elé a palackok és a poharak. A tarsasagi
élet, a kdzosségi események, a barati beszélgeté-
sek vagy a fesztivalok soradn is megjelenik a bor,
illetve szdmos alternativ lehetéség all rendelkezés-
re a borfogyasztas tekintetében.

A froccs a benséséges tarsasagi Osszejovetelek
laza kisérgje. A sz6da és a bor valamilyen keverési
aranyabdl készUulé buborékos frissité Magyaror-
szagon szinte nemzeti italnak szamit. Fesztiva-
lokon, koncerteken, szérakozéhelyeken az egyik
legnépszerlbb ital napjainkban a rozéfroccs, illet-
ve mar szamos izesitett verzidja is létezik ennek
az italnak. A froccs alapja azonban hagyomanyo-
san a szaraz fehérbor. A klasszikus fréccs két deci-
liter bor és egy deciliter széda keverékébél all, ezt
nevezzUk masként nagyfroccsnek, de emellett
szamos tovabbi aranyban és elnevezéssel is szer-
viroznak froccsot Magyarorszagon, a valtozatok
szamanak szinte csak a fantazia szab hatart. llyen

példaul az egy deciliter borbdl és két deciliter
sz6dabdl allé hosszulépés vagy a két deciliter bor
és harom deciliter széda keverékét tartalmazé
ugynevezett vicehazmester.

Froccsdt az orszagban gyakorlatilag barmely
vendéglatoé egységbe bellve lehet rendelni, min-
denhol megtaldlhaté. Néhany borbarban olyan
specialitdsokat is meg lehet koéstolni, mint a le-
vendulaszorpods rozéfroccs, vagy a bodzaszorpos
fehér fréccs. Azonban a borbarok nem elsésorban
ezen italok, hanem az impozans valasztékban el-
érhetd kivald minéségl borok miatt népszerlek.
Budapesten a minéségi borok iranti érdeklédés
ndvekedésével ardnyosan fejlédott ki a borbar-
kultdra is. Ezeken az igényes helyeken igazi izuta-
zast tehetnek a betérék, hisz jellemzéen az orszag
legkisebb borvidékeinek kevéssé ismert tételei is
elérhetdk, akar finom falatok kiséretében.
Ahogyan a nyari forrésagban jol esik egy hideg,
frissité froccs, Ugy a téli hdesésben, az adventi vasa-
rok fahazai kdzt sétalva nincs melengetébb egy fu-
szeres illataval csalogaté forralt bornal. A forralt bor
készUlhet vords-, fehér- vagy akar rozé borbdl is,
fahéjas, szegfliszeges, mézes zamataval a téli szezon
elengedhetetlen szereplgje. A hlvds idd bekdszdn-
tével a karacsonyi vasarokon tul szinte minden bar-
ban vagy kavézdban szerepel forralt bor az itallapon.
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BORFESZTIVALOK

ORSZAGA

MAGYARORSZAG EVROL EVRE BOVELKEDIK A GASZTRONOMIAI ES BOR-
FESZTIVALOKBAN, AZ INYENC TURISTAKAT ORSZAGSZERTE VARJA A VIDEKI
GASZTRONOMIAI RENDEZVENYEK KiNALATA.

Jellemzék a hagyomanyos magyar ételek,
hudsok, sajtok, zoldségek és gyimolcsdk téma-
ja koré épulé programok, a bor-, sér- és palin-
kafesztivalok, az egy-egy térség, telepulés tipi-
kus helyi ételeinek, sajatos italainak szentelt
rendezvények.

llyenek példaul: Debrecenben a Debrecziner
Gourmet elnevezésl kolbaszUinnep, Békéscsa-
ba varosaban az immar 20 esztendeje minden
évben megrendezésre kerUlé Csabai Kolbasz-
fesztival, a Szegedi Nemzetkdzi Tiszai Halfeszti-
val, ahol minden a halrdél és a szegedi halaszlérél
sz6l, a Szegedi Borfesztival, ahol az orszag 6sz-
szes borvidékének stilusat és borat egy helyen
lehet megizlelni, az Orfdi Medvehagyma Fesz-
tival, melynek alkalmaval a fUszerndvény és az
abbol készult ételek kerUlnek a kdzéppontba,
a Balatonfuredi Borhetek, melynek kinalataban
a Balatonfured-Csopaki borvidék legjava meg-
talalhato, a Tihanyi Garda Fesztival, a Szigligeti
Sulléfesztival, vagy a Gyéri Bornapok. A rendez-
vényeket altalaban kulturalis kikapcsolodasi
lehet6ségek, muvészeti programok, kézmuves

vasarok és zenei produkciok kisérik, amelyek tovabb
szinesitik ezen fesztivalok élménykinalatat.

A legjelentésebb borfesztivalok kozott tartjak
szamon a kulféldiek kdrében is igen népszerl
Budapest Borfesztivalt, a Budafoki Pezsgé- és
Borfesztivalt, a Szegedi Borfesztivalt, illetve az
Egri Bikavér Unnepet is. A nagyobb latogaté-
szamu fesztivalok kdzdtt emlithetd tovabba az
Etyeki Piknik évi négy alkalommmal megszerve-
zett rendezvénye, de a Rosalia, a miskolci Avasi
Borangolas, vagy a Bor, Mamor, Bénye fesztival
is a Tokaji borvidéken. Kuldn kategoriat képeznek
azok a rendezvények, amelyek a szakma, ugyan-
akkor az érté nagykdzonség felé biztositanak a
boraszatoknak bemutatkozasi lehetdséget, és
ahol a latogaték workshopokon, tematikus koés-
tolékon mélyithetik el tudasukat: a Winelovers és
a Borjour rendezvények, illetve a VinCE Budapest
alegnépszerlbb ilyen események. Végul, de nem
utolsdsorban, az igazan sportosak otvozhetik a
bor és a futds iranti szenvedélylUket a szekszardi
Borvidéki Félmaratonon, a Palkonyai DUléfuta-
son vagy épp a villanyi RozéMaratonon.
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BOR A VAROSBAN

BUDAPEST AZ ELMULT EVEKBEN IGEN NEPSZERU TURISZTIKAI CELPONTTA
NOTTE KI MAGAT, NEM KIS RESZBEN PEZSGO KULTURALIS ELETE ES SOKSZINU
GASZTRONOMIAI KiNALATA MIATT.

Helyi sajatossagként példaul a romkocsmak vilaga
(egykori lakéhazakban és azok udvaran kialakitott
hangulatos kocsmak, barok) jelent felfedezni valo,
izgalmas miliét. Hasonloan keresett helyszinekké
valtak a févaros és vidéki nagyvarosaink borbarjai,
amelyek rendkivul igényes kdrnyezetben, sokszinU
kinalattal fogadjak a borok irant érdekl6dé kdzdon-
séget. Ezen helyszinek kulonlegessége, hogy a
borértd és a laikus borfogyasztd igényeit egyarant
kielégitik, hiszen a széles valasztékban rendszerint
eléfordulnak kuldnlegességek, feltorekvd pincé-
szetek kivald és sok esetben kis tételben elérhe-
t8, exkluziv tételei, de ugyanugy megtalalhatok
népszerU borstilusok, jellegzetes borvidéki fajtak.
A borbarok vendéglatasanak szerves része, hogy

a borok felszolgaldasa mellett érdekes informaci-
okkal is gazdagodik a fogyasztd a koéstolt tételrdl,
jellemzgirdl, készitési eljarasarodl és természetesen
magardl a termeldérél, ami megidézi a pincészet-
nél tett latogatas és kostold hangulatat. A borba-
rok olykor tematikus estekkel, boraszok meghi-
vasaval kinalnak programokat, ezzel a varosokba
csempészve a borvidéki bortdrak és a borasszal
valé taldlkozas élményét, sok hely pedig eleve egy-
egy borvidékre, borstilusra vagy széléfajtara foku-
szalva alakitja ki impozans kindlatat. Legyen szdé
szervezett programon vald részvételrdl, vagy egy
kellemes délutani barati beszélgetésrél egy pohar
kulonleges magyar bor mellett, a borbarlatogatas
mindenképp egyedi élményt jelentd id6toltés.

A BORBAROK OLYKOR TEMATIKUS ESTEKKEL,
BORASZOK MEGHIVASAVAL KINALNAK
PROGRAMOKAT.
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BOROK ES ETELEK

TELEN, NYARON

MAGYARORSZAG 22 BORVIDEKE NAGYON SZINES ES IZGALMAS BORKINALATOT BIZTOSIT,
iGY SZINTE BARMILYEN ETEL MELLE MEGTALALHATIUK A TOKELETESEN PASSZOLO MAGYAR
BORT. ERDEMES EZZEL A SOKSZINUSEGGEL KiSERLETEZNI, ES A SAJAT iZLESUNKNEK
LEGINKABB MEGFELEL® KOMBINACIOKAT MEGTALALNI. VANNAK AZONBAN KLASSZIKUS
PAROSITASOK, AMELYEK JO KIINDULOPONTOT BIZTOSITANAK EHHEZ AZ iZUTAZASHOZ.

ETYEKI CHARDONNAY PEZSGO

Az etyeki borvidék a hlvosebb klimajanak és iz- ez a pezsgd remek kisérbje a kulonféle édesvizi
galmas meszes talajanak kdszonhetben tokéletes halaknak. Kulénésen izgalmas a pisztranggal,
alapot biztosit a tradicionalis médon készult char- mivel a pezsgd friss savai és komplex, am még-
donnay pezsgbéknek. is kdnnyed izvilaga remekul egyensulyozza a hal
Elegans, lenduletes jellegének, valamint a finom-  husdnak gazdagsagat és a gyokérzoldségek ro-
seprén torténd hosszas érlelésnek készonhetben pogos és kellemesen édes-fanyar jellegét.

ERDEMES KIPROBALNI GYOKERZOLDSEGEKKEL TALALT,
EGESZBEN SULT PISZTRANGGAL PAROSITVA.
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SOMLOI JUHFARK

Somlé az egyik legkuléonlegesebb vulkanikus borvi-
dékunk, igy az itteni borokat a karakteres asvanyos-
sag jellemzi. A borvidék klasszikusa a somléi juhfark,
amely friss savainak, neutrdlisabb jellegének és mi-
neralitdasanak kdészonhetéen jol parosithatd karaktere-
sebb eléételekkel, sajtokkal. A kecskesajt telt ize a som-
|61 dsvanyossaggal harmonizal, mig a padlizsantatar
jellegzetes aromait a juhfark neutralitdsa emeli egy
még izgalmasabb dimenzidba.

A HEGYVIDEKI SAJTJAINKKAL KESZULT ETELEKET,
MINT PELDAUL A KECSKESAJTOS PADLIZSANTATART
IS SZEPEN KiSERI A JUHFARK.

BALATONI OLASZRIZLING

Magyarorszdg egyik legnépszerlbb szdéléfajtajaval
szamos borvidéken taldlkozhatunk, am a fajta nagy
klasszikusa a balatoni olaszrizling. Letisztult, kdbnnyed,
lendUletes izvildgat egy viragos, kellemesen mandu-
las utdiz teszi jellegzetessé, tokéletes tarsa kdnnyedebb
szarnyasételeknek, salatdknak. Remek valasztas a dor-
gicsei csibeleves mellé, ahol a zoldségek mellett a borsd
ropogods frissessége és a tejfol kellemes savanykas-
sdga is harmadnidban van a bor szerkezetével és izeivel.

LETISZTULT, KONNYED, LENDULETES iZVILAGAT
EGY VIRAGOS, KELLEMESEN MANDULAS UTOiz
TESZI JELLEGZETESSE.
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TOKAIJI FURMINT

A furmint a tokaji borvidék szaraz zaszlésbora. Gazdag,
komplex és asvanyos karakterének koészonhetden a
tartalmasabb husételek mellett is megallja a helyét,
igy batran kinalhatjuk egy szlzsult és kacsamaj kom-
binaciéval, szegflgombaszdsszal és almaval talalva.
A szegflgombaszdsz az érlelt furmint vajas jegyeivel,
mig az dsvanyos sdssag és a lendulletes savak a szlzsult
és a kacsamdj gazdag izeivel és az alma kellemesen
savanykas jellegével alkotnak tokéletes harmoniat.

GAZDAG, KOMPLEX ES ASVANYOS
KARAKTERENEK KOSZONHETOEN A
TARTALMASABB HUSETELEK MELLETT
IS MEGALLJA A HELYET.
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SZEKSZARDI KADARKA ROZE

A szekszardi kadarka rozé a tarjasteak mellé igazi
jolly joker valasztads. Konnyed gyumolcsossége, jaté-
kos flszeressége az omldsra sult tarja mellett is

éppolyan tokéletes, mint a paldc salatdhoz kinalva.
Ebben a parosban a kadarka rozé kihangsulyozza a
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steak finom flszeres jegyeit és harmonikusan kiséri =)
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EGRI BIKAVER

J6 ivasu gyUumodlcsds és egyben tlzes borunk az egri
bikavér, amelyet batran kinalhatunk a legkiaddsabb
fogasokhoz is. Tokéletes parost alkot a kacsacomb és
kacsamell kombinaciéval édesburgonya-nudlival és
csicsokaval kinalva. A bor testessége, gazdag tannin-
és savtartalma, illetve komplex, flszeres izvildga na-
gyon szépen egyensulyozza ki a fogas jellegzetes izét
és tartalmassagat.

A GYUMOLCSOSEBB izVILAGU
BIKAVERHEZ JOL PASSZOL A KACSACOMB
EDESBURGONYAVAL.
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VILLANYI CABERNET FRANC

Testes, ugyanakkor izgalmasan flszeres borunk a villanyi
cabernet franc, amely tradicionalis husételeink kivald
kisérgje. Igazan harmonikus kettds, ha pincés kdérom-
porkolt mellé kinaljuk, ahol a szaftban gazdag hus
a bor finom flszeres, gyumolcsos izvildgaval alkot
tokéletes harmoniat.

KIVALO KISERGJIE A PORKOLTEKNEK.
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TOKAJI 6 PUTTONYOS ASZU

A tokaji aszi 6nmagaban is felér egy desszerttel.
Egyedulallo, kuldnlegesen gazdag, am mégsem ne-
hézkes izvilaga miatt az aszud a vilag egyik legjobb
desszertboranak szamit. Jellegzetes aszalt sargaba-
rackos, mézes, viragos izjegyeinek, és tartalmassaga-
nak koészonhetéden remekul passzol a birsalmas-dids
kocka mellé, de a desszertek mellett a libamajjal és a
kéksajtokkal is tokéletes parost alkot.

REMEKUL PASSZOL A BIRSALMAS-DIOS
KOCKA MELLE.
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PINCEEPITESZET MAGYARORSZAGON

A torténelmi id6kre visszatekintd régi pincék a
korabeli stilusjegyeket hordozzak, anyaghaszna-
latukra a helyi kdvek, alapanyagok megjelenése
a jellemzé, egyedi, az egyes pincészetekre, azok
gondolkodasara, stilusara utald jegyek ekkor
még nem jelentek meg. A pincék épitészeti jellege
az elmult években megvaltozott, Uj elvarasként
merult fel az épitészeti stilus szinergidba hozasa
a boraszatok arculataval, boraszati attitiidjével.

A koézelmult gyakori épitészeti megoldasai kozott
meghatarozé a boltives, téglaburkolatos, archaizald

pincestilus. Ez jellemzé tobbek kozdtt a szek-
szardi Takler és Bodri pincészetekre is. Emellett
megjelennek a kortars épitészek munkai is, erre
példa a nemzetkozi referencidanak szamité Disz-
nokd pincészet traktorgarazsa, vagy a kézelmult-
ban megvaldsult Kreinbacher pincészet épulet-
egyUttese.

Alegujabb generacidhoz tartozik az egri Gal Tibor
pincészet dsszetett funkcidju épulete, mely kiva-
16 példa a kortars gondolkodds megjelenésére a
pinceépitészetben.

A PINCEK EPITESZETI JELLEGE AZ ELMULT EVEKBEN
MEGVALTOZOTT, UJ ELVARASKENT MERULT FEL AZ EPITESZETI
STILUS SZINERGIABA HOZASA A BORASZATOK ARCULATAVAL,

BORASZATI ATTITUDJEVEL.
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MADE IN HUNGARY

TOPGASZTRONOMIAI TARSULAS

HAZANK MEGHATAROZO GASZTRONOMIAI PIACI SZEREPLOI AZ ORSZAG MINOSEGI
VENDEGLATOHELYEIT TOMORITO ETTERMI TARSULAS LETREHOZASABA KEZDTEK.
A TARSULAS CELKITUZESE A MAGYAR GASZTRONOMIA LEGNAGYOBB
PRESZTiZzSU, NEMZETKOZILEG ELISMERT ALAPANYAGKETTOSENEK AZ
DSSZEKAPCSOLASA, A LEGJOBB MAGYAR SEFEK KOZREMUKODESEVEL.

Az elsé ilyen alapanyagkettds a kacsamaj, illetve a magyar boraszat csucsteljesitménye, a 6 puttonyos
tokaji aszU. Ez a parositas mindenki szamara ismert, de az utdbbi évtizedekben inkdbb csak fogalmi
szinten volt tetten érheté a magyar gasztrondmiai kinalatban. A Made In Hungary misszidja az ilyen
megkérddjelezhetetlen hazai brandek Uj kontextusba helyezése a legtehetségesebb magyar topsé-
fek bevonasaval, ezdltal egy olyan unikalis minéséget hozva létre, amely a hazai és nemzetkozi szin-
ten is értelmezhetd Uj kategodriaként jelenhet meg az éttermek étlapjain. A Made in Hungary elnevezé-
sU étel 35-60 gramm kacsamaj vagy kacsamajpastétom és 2 cl 6 puttonyos tokaji aszu parositasabol
all 6ssze az étterem séfjének interpretacidjaban. A tarsulassal kapcsolatban kérdeztUk az alapitékat.

A MADE IN HUNGARY MISSZIOJA A MEGKERDOJELEZHETETLEN
HAZAI BRANDEK UJ KONTEXTUSBA HELYEZESE A LEGTEHETSEGESEBB
MAGYAR TOPSEFEK BEVONASAVAL.
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HERCZEG ZOLTAN
A DINING GUIDE FELELOS KIADOJA

MIERT FONTOS DEFINIALNI A MINOSEGI
MAGYAR ALAPANYAGOKAT?

Minden nemzet gasztronémiai kultdrajanak fun-
damentuma az orszdgara (azok régiodira) legjel-
lemz&bb alapanyagok. Ennek minésége nagyban
meghatérozza az adott régié gasztrondmiai értékét.

HOGYAN BOVULHET A HASZNALANDO
ALAPANYAGOK LISTAJA?

A magyar agrarium gazdagsaga sok lehetéséget
biztosit a Made in Hungary program kiteljesedésé-
re. A magas minéségl gasztronémiai alapanyagok
ma is megtalalhatdk a jobb magyar éttermek kina-
latdban. Innen csak egy lépés, hogy a késébbiek-
ben a megfeleld stratégiai irdny mentén az Uj Made
in Hungary tarsulas egyik alapanyagava valjanak.

KIT NEVEZUNK TOPSEFNEK?

Az orszag legjobb éttermeinek konyhait veze-
té konyhafénokdket.

MI A JOVOKEPE ENNEK A KEZDEMENYEZESNEK?

A Made in Hungary Topgasztrondmiai Tarsulas a
hazai min&éségi alapanyagokat a vezeté magyar
séfek kezébe helyezi, akik ezaltal a ndlunk elérhetd
legmagasabb minéségl gasztrondmiai teljesit-
ményt nyujthatjak. Ennek az ,Uzenetnek” a birto-
kaban az éttermi tarsulas elétt allé komoly feladat,
hogy a magyar gasztronémiat és annak értékeit a
legmagasabb szinvonalon reprezentalja.
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HAMVAS ZOLTAN
A MAGYAR BOCUSE D'OR AKADEMIA ELNOKE

MIERT JOTT LETRE ES MI A
MADE IN HUNGARY?

SzerettlUnk volna egy olyan éttermi tarsuléast,
ahol kizarélag a séfek képviseltetik magukat
és az éttermuket. A séfek egyutt dolgoznak a
legkivalébb magyar alapanyagok, termékek,
ételek magyarorszagi és nemzetkdzi népsze-
risitésén.

MILYEN SEFEK LEHETNEK A TAGJAI?

Az elsé évben Magyarorszag vezetd éttermi
kalauza elsé husz éttermének a konyhafé-
nokeit kértuk fol az egyuttgondolkodasra.
Az elsé évben 6k lehetnek a tagjai az egyutt-

mUkoédésnek.

HOGYAN BOVULHET EZ AZ NEVSOR?

Az egyik legfontosabb szempont, hogy a tag-
sag bdévulhessen és minél tébben kapcsoldd-
hassanak ehhez a kivalé kezdeményezéshez.
Egyetlen szempont van: a mindéség! A benn
lévé séfek dontenek a bdévitésrél a beérkezd
jelentkezések alapjan.

HOL TALALKOZHATUNK AZ ELKESZITETT
FOGASOKKAL?

2019. februar 26-tél az orszag elsé husz étter-
meében megtaldlhatd a kompozicid. A kacsamaj,
a 6 puttonyos tokaji aszu és a séf alkotjak a Made
in Hungary mozgalmat.
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